Flammkuchen

selbstgemachter Teig, nur Mehl, Wasser,
Salz und Olivendél...mehr braucht es nicht

Der Elsasser €12,50

klassisch mit Speck, Zwiebeln

und Creme fraiché

Die Heidi €14,50

mit Ziegenkise, Zwiebeln, Honig

und Creme fraiché

Der Champion €13,50

mit Champignons, Zwiebeln,

Mozzarella und Cremé fraiche
Wurscht

Bratwurscht mit Fritten und Senf €11,50

Currywurscht mit Fritten € 14,50

Zigeunerwurscht mit Fritten € 14,50

Jagerwurscht mit Fritten € 14,50

Pfefferwurscht mit Fritten € 14,50

nicht vergessen zu bestellen

falls gewiinscht

hausgemachte Mayo €1,00

Ketchup €1,00

Schnitzel

Der Wiener
Wiener Art mit Fritten, Preiselbeeren
und Zitrone

Der Jager
mit Fritten und Rahmchampignons

Der Zigeuner
mit Fritten und Schaschliksauce

Der Pepe
mit Fritten und Pfeffersauce

alle aus der Oberschale vom Eifelschwein
wie es sich gehort

HEIDEMEIERS
BRASSERIE UND WIRTSHAUS
Reservierung unter
WWW.HEIDEMEIER.COM
Tel. 0032 87 85 13 86
whatsapp 0049 160 903 927 88
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€17,50

€19,50

€19,50

€19,50

Rund um die Welt

Der Tiirke ( Chefs Empfehlung)
orientalisch gewiirztes und in
Yoghurt mariniertes
Hiahnchenkotelett

(ausgeloste Hihnchenkeule)
auf der Hautseite gebraten,

mit Fritten, Krautsalat und

Knofi Quark

Der Croate
7 Cevapcici (100 % Rindfleisch)
mit Fritten, Krautsalat und

Knofi Quark

Der Ami

Sous vide gegartes und kurz in
der Pfanne gebratenes
Rinderhiiftsteak

mit Fritten, Krautsalat und
Krauterbutter

Herman the German

Spiess vom Schweinefilet ( 200 Gr.)

mit Fritten, Schaschliksauce
und Krautsalat

Der Fleischlose

Veggiepfanne von Champigons und

Paprika in Knoblauchél gebraten
(geht auch ohne Knoblauch)

mit Fritten und Tzaziki

bei uns ist alles selbstgemacht, Sossen,

Tzaziki, Krautsalat etc.
Ausnahme Ketchup ;-)
Fiir Dessert fragt uns bitte

€17,50

€16,50

€ 24,50

€22,50

€16,50
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